
PLAT DE LA SEMAINE 
Consulter notre équipe en salle

16

SPANAKOPITA
Feuilleté à l’épinard, feta et menthe, accompagné d’une salade
de jeunes pousses et vinaigrette à l’échalote et citron confit

15.5

SALADE DE QUINOA ET PÊCHES FRAÎCHES
Salade de quinoa rouge, pousses d’épinard, tomates cerises,
poivrons et jalapeño grillés, pêches fraiches et radis roses

15

CROQUE GRIFFON
Focaccia, jambon blanc sans nitrite “Maison Montalet”, crème de
ciboulette, cheddar blanc gratiné, mesclun de jeunes pousses et
vinaigrette aux agrumes

17.5

CÔTE DE PORC CARAMÉLISÉE
Côte de porc rôtie à la mélasse de grenade et olives Kalamata,
taboulé de chou-fleur, fenouil braisé et harissa verte maison

17

CEVICHE DE LIEU JAUNE
Ceviche de lieu jaune lait de coco et citron vert, pico de gallo à la
mangue et au concombre, salade de chou kale et laitue

16.5

BOL DE MESCLUN
Mélange de jeunes pousses et vinaigrette agrumes

5

HOUMOUS
Pois chiches, tahini, cumin, citron & huile d’olive aux épices douces torréfiées

9.5

ASSIETTE DE FROMAGES
Sélection du moment - Trois fromages et condiment - Tentation Fromage

12.5

TERRINE DE CAMPAGNE ARTISANAL
Terrine de porc « Maison Montalet » avec mesclun et pickles maison

9.5

ASSIETTE DE CHARCUTERIES
Coppa, saucisson sec, rosette & jambon sec (12 mois) “Maison Montalet”

16

au dejeuner 12H À 15H

petite faim 12H À 21H30



desserts
Selon l’inspiration de nos Chef.fes

SASHIMI DE DAURADE
Sashimi de daurade royale, crème d’Isigny infusée au citron vert
et keffir, carpaccio d’ananas et pickles de piment

15

BEIGNETS DE COURGETTES
Beignets de courgettes au curry jaune et raïta au yaourt
de coco & menthe

13.5

DIP DE CAROTTES
Crème de carottes caramélisées, harissa verte maison et
chips de lentilles

11

BURRATINA D’ÉTÉ
Burrata 125gr, tomates cerises confites, petits pois croquants,
condiment fruit de la passion et origan

12

POULET À LA CORÉENNE
Pilons de poulet marinés au miel et au gochujang, mayonnaise au
combava et pickles de navet long

14

CROQUE-MONSIEUR
Focaccia, jambon blanc sans nitrite “Maison Montalet”, crème de
ciboulette, cheddar blanc gratiné

16

FOCACCIA AUX OLIVES
Focaccia maison au romarin et olives Kalamata

6.5

COOKIE(S) 5.5

PÂTISSERIES 9

CHEESECAKE
Contient de la gélatine

9

au dîner 18H30 À 21H30

Plats végétariens
Conformément à la législation, une liste des produits allergènes ou pouvant faire l’objet d’intolérances est à votre disposition
Tous nos plats sont faits maison et cuisinés à Griffon
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