
FOOD

C
onform

ém
ent à la législation, une liste des produits allergènes ou pouvant faire l’objet d’intolérances est à votre disposition.

AU DÉJEUNER 12H-15H

Plat de la semaine - 16€
Consulter notre équipe en salle
Soba aux épinards    - 15.5€
Nouilles de sarrasin, crème verte d’épinard au sésame et cacahuètes, aubergines, concombres, oeuf 
parfait et éclats de dukkah 
Salade de pois chiche et straciatella fumée    - 15€
Salade trévise, pois chiche rôtis aux épices, asperges, straciatella fumée et condiment au citron confit, 
abricot & aneth 
Poulet à la péruvienne - 16.5€
Haut de cuisse de poulet à la péruvienne, sauce aji verde, maïs grillé, riz basmati, salade d’herbes fraiches 
et échalotes 
Filet de merlu en papillote - 17€
Filet de merlu, sauce vierge aux agrumes et aux herbes, flan de carottes au cumin et crème de brocoli 
Croque-monsieur Griffon - 17.5€
Focaccia, jambon blanc sans nitrite “Maison Montalet”, crème de ciboulette, cheddar blanc gratiné, 

Rillettes méditerranéennes - 14€
Rillettes de sardines fondantes aux notes de tomate et piment, fromage frais et herbes aromatiques
Carpaccio de radis exotique    - 12.5€
Carpaccio de radis blue et red meat, sauce à la mangue et au curry, feta, menthe fraiche 
Padróns farcis     - 13.5€
Piment de Padrón farcis aux noix et aux herbes accompagnés d’une veganaise au miso 
Burratina de printemps    - 12€
Burrata 125gr avec tagliatelles de courgettes et herbes, coulis de betterave et huile verte de basilic 
Boulettes de boeuf - 15€
Brochettes de boulettes de boeuf, sauce au yaourt épicé & tahini et green chutney 
Croque-monsieur - 16€
Focaccia, jambon blanc sans nitrite “Maison Montalet”, crème de ciboulette, cheddar blanc gratiné
Focaccia aux olives     - 6,5€
Focaccia maison au romarin et olives Kalamata

AU DÎNER À PARTAGER / 18H30-21H30

Cookie - 5.5€ Cheesecake - 9€ Pâtisseries - 9€

DESSERTS
Selon l’inspiration de nos Chef.fes

Tous nos plats sont faits m
aison et cuisinés à G

riffon.
Plats végétariens

contient de la gélatine

PETITE FAIM 12H-21H30

Bol de mesclun     - 5€
Mélange de jeunes pousses et vinaigrette agrumes
Houmous     - 9,5€
Pois chiches, tahini, cumin, citron
& huile d’olive aux épices douces torréfiées
Assiette de fromages     - 12,5€
Sélection du moment - Trois fromages et
condiment - Tentation Fromage

Terrine de campagne artisanal - 9.5€
Terrine de porc « Maison Montalet » avec 
mesclun et pickles maison
Assiette de charcuteries - 16€
Coppa, saucisson sec, rosette
& jambon sec (12 mois) “Maison Montalet”


